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Brownie

La moutarde, ca pique !
le fameux condiment que tu connais !

pour relever leurs plats.
Aujourd’hui, la fait partie d

La moutarde est une petite plante aux jolies fleurs jaunes. Apreés sa récolte, on récupére ses petites graines pour fabriquer

Mais savais-tu que la moutarde existe depuis trés longtemps ? Les Egyptiens, les Grecs et les Romains I'utilisaient déja

surtout... attention a ton nez !

monter au nez !

les plus au monde, juste aprés le sel et le poivre. Et

Quand on mange de la moutarde, elle peut donner une dréle de sensation : ¢a pique dans la bouche et ¢a peut méme

Alors, qui osera goQter une petite pointe de moutarde ?

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, av oine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sufites, lupin et mollusques.




