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A l'occasion de la semaine européenne
du développement durable au mois de
septembre, les rendez-vous gourmands

vous invitent a découvrir :
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes sui I CEré. du gluten (seigle, blé, orge, av oine, ép , kamut), és, ceufs, poi hides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sé hydrid et su Ifites, lupin et mollusques.




