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Restaurant scolaire

Le Puy Ste Réparade
Menus du 1er au 4 Septembre 2026
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Entrée
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Lundi 31/08

Cestlarentrée |

Mardi 01/09

Plat Principal

@\

Léqume/Féculent

Oy

Produit laitier

Jeudi 03/09

Vendredi 04/09

vinaigrelte

Carottes bio rapées

Salade pastourelle

Origine UE

SV : Sa

Steak de veau

sauce marengo

Origine UE .
9 Crique au cantal

umon sauce nantua

Semoule Haricots verts

« Les menus sont a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »
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. . Carré du Triéves bio
Petit moulé nature
(coupe)
Purée de pomme Liéegeois chocolat
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Légende biologique S [l 1ssus du commerce
o e@ Indication géographique protége¢ )
Produit local / circuit court - ) o . Certifications
?:, Viande Francaise @ Appellation d'origine contrélée environnementales
@ Filiére marine engagée " Recette du Chef S & O
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Tous nos plats sont de ir les 14 allerg: du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crt

ceufs, poi

Viandes,
poisson
ceufs

Produits " Produits
laitiers sucrés

soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.



